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Catering: FeierLaune

Stand: September 2025

Wir freuen uns immer, wenn wir angefragt werden um ein Catering anzuliefern.

Meist ist naturlich unser FoodTruck der Hingucker, aber immer wieder gibt es auch das
klassische Buffet als Wunsch, welches wirb anliefern, aufbauen und am Folgetag wieder
abbauen.

Und genau aus diesem Grund bieten wir als TableME naturlich auch unsere Holzfaller
Catering Buffets— rustikal, kraftig & herzhaft an.

Die Anlieferung, das Besteck, die Teller und das Buffet Equitment sind im Preis inkliudiert.

Je nach Verfugbarkeit - also ein attraktives Komplettpaket fur Veranstalter.

Buchungs-Info

e pro Person ab €24,99
zzgl. MwSt - nur Anlieferung ohne Service oder Getranke
e Kinder: 0-3 Jahre frei, 4-7 Jahre 25%, 8-13 Jahre 50%
* Buchbar ab 20 Personen
» (Catering

Hallo Zuhause!

Wir von TableME sind der Event-Gastronom im Museum und unterstutzen euch gerne
dabei, euer Event abzurunden.

Unser Angebot: FeierLaune

Das Angebot FeierLaune richtet sich private Feierlichkeiten, auferhalb unserer Locations,
die eigenstandig ohne Service vor Ort umsetzt werden. Im Einklang mit dem unserer
Catering wird das Event zu einem perfekten Tag.

Wichtige Hinweise:

* Das Angebot gilt ausschliefilich nach Vorbestellung und vorbehaltlich der
Verfugbarkeit.
* Anlieferung 20 km Umkreis Standorte moglich. Weitere Strecken auf Anfrage.
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Speiseangebot — Anlieferung, Aufbau und Abholung

Build your own!

Einfach, cool & lecker: Baut euch euren Lieblingsburger selbst zusammen!

Unser Burger-Buffet bringt Abwechslung, Qualitat und eine grofie Portion Spaf3 direkt auf
euren Teller.

Das kommt auf euch zu:

* Gezupfter Landschwein-Burger

* Freiland-Hahnchen-Burger

* Rinder-Patty vom Wiesenrind

* Rauchlachs-Burger

* Gebratene Pilze (Veggie-Variante)
Zum Selberbauen servieren wir:

Rostzwiebeln, Cole Slaw, Ratatouille-Gemuse, Parmesan, Cheddar, frische Tomaten, Pesto,
Salat, Gurken, Mango-Chili-Wurfel, Bacon, Ketchup, Mayo, Triffel-Mayo, BBQ-Sauce, Senf,
Snack-Sauce & Aioli.

Beilagen:

* Knusprige Kartoffelspalten -
weil Pommes bei Buffets einfach zu schnell matschig werden.

Dessert im Glas:

¢ Kase-Vanille-Creme mit Karamell & Blaubeeren
* Schokoladenmousse - cremig, schokoladig, unwiderstehlich

Wir freuen uns auf Euch!

Bei Fragen oder Buchungen stehen wir euch jederzeit zur Verfugung.

Euer TableME Team

Bitte beachtet den Info-Kasten hier drunter!
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Bei diesem Dokument handelt es sich um eine reine Leistungsbeschreibung. Daher sind
Anderungen vorbehalten. Fiir ein individuelles Angebot nutze den unten angefiihrten Link zur
Buchungsanfrage.

Uber die weiteren Links kannst Du dich tiber unsere Hausordnung, AGB und unsere Bedingungen
fur eine Stornierung informieren.

Links:

o Zur Angebotsseite A
e Unsere AGB /2

TableME GmbH www.tableme.de
TABLEME ) NeuRer Weg 8 hello@tableme.de
Gastronomie « Event « Catering 32756 Detmold (052 31) 305105 7 Seite 3


http://hello@tableme.de
https://tableme.de/catering
https://tableme.de/agb

